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Gli ingredienti fondamentali 

Il fuoco, uno dei più antichi simboli legati alla pizza.  

Il risultato: 

L’impasto: un’arte sapiente ed antica  

Il risultato: frutto dell’interpretazione di ogni pizzaiolo  

La pizza esprime l ’ area geografica in cui viene 
prodotta 

Coordinatore 

Maria Gemma Grillotti 

www.gecoagri.it 


	Diapositiva numero 1

